Cocktails

- Mojito

Lima, azucar moreno, hierbabuena, ron y soda
- Mojito de Fresa

Lima, fresa, azucar moreno, hierbabuena, ron y soda
- Caipirina

Lima, azucar blanca y cachaca

- Caipifresa
Lima, fresa, azucar blanca y cachaca

- Caipiroska
Lima, azucar blanca y cachaca

- Caipiroska de Fresa
Lima, fresa, azucar blanca y vodka

- Daiquiri de Fresa

Fresa, sirope de fresa, azucar blanca y ron
- Daiquiri de Mango

Mango, azucar blanca y ron

- Daiquiri de Frutos del Bosque
Frutos del bosque, azucar blanca y ron

- Daiquiri de Frutos Exoéticos
Frutos exoticos, azucar blanca y ron

- Pifia Colada
Zumo de pifia, Malibu, leche de coco, azucar blanca,
jarabe de pifia y coco

- Margarita
Limon exprimido, tequila, Cointreau y azucar blanca

- Sex on the Beach
Zumo de naranja, vodka, granadina y licor de
melocotén

- Bloody Mary

Vodka, zumo de tomate, salsa inglesa, sal, pimienta,
tabasco y angostura

- Haiti

Zumo de pifia, zumo de naranja, licor de almendra, ron
y granadina

- Cosmopolitan
Vodka, triple seco, zumo de limoén y zumo de
arandanos

Sin Alcohol

- San Francisco
Zumo de pifia, zumo de naranja, zumo de melocoton y
granadina

- Pifla colada

- Mojito

- Daiquiri de Fresa sin alcohol

- Daiquiri de Mango sin alcohol

- Daiquiri de Frutos del Bosque sin alcohol
- Daiquiri de Frutos Exaéticos sin alcohol

Café

- Solo

- Con leche

- Cortado

- Manchado

- Bombén

- Carajillo

- Belmonte

- Asiatico

- Irlandés

- Vienés

- Capuchino italiano
- Capuchino con nata
- Frappe Latte

- Barraquito

- Infusion
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Aperitivos

- Marinera

- Matrimonio

- Caballito casero

- Calamar nacional plancha

- Tigres

- Mojama y hueva con almendras
- Pulpo al horno

- Calamar a la murciana

- Sardina ahumada con cherry

Entrantes

- Buriuelos de bacalao

- Croquetas de boletus

- Croquetas de cigala

- Almendrado de morcilla

- Setas salteadas con jamon ibérico
- Alcachofas confitadas con foie
- Tartar de salmon

- Tartar de atun

- Tartar de pez mantequilla

- Tori no karaage 6 unidades
(pollo estilo japonés)

- Gyoza 6 unidades
(empanadilla japonesa)

- Jamon ibérico y parmesano

- Huevos ONE

Bocadillos

- Queso fresco con anchoa del
cantabrico y tomate raf

- Lomo, cebolla caramelizada

y queso manchego semicurado
- Atun, piquillo, huevo, lechuga,
tomate y salsa space

- Salmoén ahumado, queso cremoso
y sésamo

- Pechuga de pollo, bacon,
queso manchego y salsa rosa

Ensaladas

- Ensalada crujiente

Edamame, pifiones, langostino
crujiente, dressing de frutos secos

- Ensalada Paris

Pipas, pasas, parmesano, jamon ibérico,

queso de cabra, crema balsamica
- Ensalada Explosion

Salmoén ahumado, alga wakame,
mango, hueva de tobiko

Sushi

- Tabla 14 piezas
- Tabla de 28 piezas
(pidenos nuestra carta especial sushi)

Woks

- Thai al curry
- Yakisoba de langostino y
festival de verduras

Platos calientes

- Bacalao confitado, base

de espinacas y pifiones tostados

- Pez limon a la plancha, salsa
kimchi y verduras salteadas

- Entrecot de buey con patatas ONE
- Solomillo de ibérico albardado
con torre de verduras cremosas

- Hamburguesa de Kobe

- Solomillo de ternera gallega de

8 anos al foie y puré de patatas
azul trufado

- Caldero del mar menor con tataki
de ventresca de atun (por encargo)

Postres

- Volcan de chocolate

- Mousee de maracuya
- Tiramisu de te verde

- Fruta de temporada

- Helados variados

Menu infantil

- Snacks y Refresco

- Hamburguesa de pollo rebozada
con patatas fritas o

nuggets y croquetas con patatas fritas
- Helado de vainilla/chocolate/fruta




